MENU DEGUSTACION

Ostiones al grill con mantequilla de orégano orejon.

\

Lechon coﬁfi\tado, mole de chicatana y puré de camote con almendra.

\
V. Flan de rosita de cacao, helado de pepita y guayaba.

$800. .

A

; g Con maridaje (bebidas) $1150

e «
- L enu es personal y se recomienda a mesas completas. -
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ENTRADAS

Tla de cordero horneado, frijol con hierba de conejo,

orégano orejon. :
quesil sa de aguacate y rabano.

$160

Infladita de maiz, pulpo al ajo, puré de haba, salsa verde,

Ta $140

eco, emulsion de betabel y

Garnachas de pulpo, col encurtida, queso doble crema y brotes

de rabano..

‘{, $120

“‘Ceviche de pescado mango

Tetda%oja& ?de frijol, champinon
ajo y guacachil€'de chicatana.




. FUERTES POSTl’

Flan de rota d elado de pepitay P

Spresso

de guayaba y «l’y 7 $25 P
T . .
Americane ‘
’ ’ Churro rell o de chocolate oax $30
e helado de ma
ceite de trufa * @ Faws F. -
: $80 g

Pesca de ichurri, falso

VT "Bgnuelo,relleno d $3

elote tatemad Ts

amarillo, o, chile . - $ $2
pasilla o



Estimado cliente para reservaciones mayor de 5 personas, les agradecemos =
que sean directamente a través de nuestras redes sociales, pagina web o

directamente en Open table.

Ambiente libre 100% de humo de tabac¢

Prohibido el ingreso de mascotas.

iSin popote, por favor!

*Declinamos amablemente cualquier cambio en nuestros platillos:

.
| *Mencionar si es alérgico &l’m producto.
FNuestros plms son frescos y de temporada por lo que esta  sujeto
y a d.%ponib'

recios en pesos MXN, 16% IVA incluido
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